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Dumpling met garnalen Per 5 st 5.95 Kreeftensoep 0.5 Itr 8.50 Levende kreeft 500/600 gram Stuks Dagprijs Rode zalm salade 125 gram 4.30

Zalmtorentjes 3 st Per 3 st 7.95 Franse bouillabaisse 0.5 Itr 8.50 Gekookte kreeft 500/600 gram gekraakt stuks Dagprijs kreeftsalade 125 gram 6.50
Amuseglaasje kreeft Per stuk 3.50 Bretonse vissoep 0.5 Itr 8.00 Langoustines 17/20 st kg Ds Dagprijs Pikante makreel salade 125 gram 3.55
Amuseglaasje krab Per stuk 3.50 rivierkreeftensoep 0.5 Itr 9.00 Coquille vlees Stuks Dagprijs Tonijn salade 125 gram 3.25
Gevulde eitjes zalm Per 4 st. 5.00 Red curry gamba soep 0.5 Itr 7.00 Jumbo mosselen bak a 1 kg Bak 11.95 Pikante tonijn salade 125 gram 3.75
Bisquerol kreeft Per stuk 5.00 Toscaanse tomatensoep met garnalen 0.5 Itr 7.00 Zeeuwse platte 4/0 mand 12 st dicht st 33.00 Gerookte forelsalade met champagne 125 gram 5.15
Zalm sandwich Per bak 5.50 e e Y Zeeuwse creuse nr 3 mand 12 st dicht st 19.50 Noordzee salade 125 gram 3.99
Mini coquilleschelp 3 st Per 3 st 5.99 Fines de normandie nr 3 mand 12 st dicht st 21.50 Italiaanse vissalade 125 gram 4.35
mini quiche met zalm/kapperties Per 3 st 4.50 Portugese oesters nr 3 mand 12 st dicht st 25.00 King krab salade 125 gram 4.65
Pie van witvis en zalm Per stuk 6.50 Gillardeau nr 4 mand 12 st dicht st 3835 Haring rode biet salade 125 gram 2.70
Mini quiche tonijn-tomaat Per 3 st 4.50 Geay nr 4 12 st + mes dicht st 27.50 Haring in dill salade 125 gram 2.95
Apero bladerdeeghapjes vis 5 stuks 6.95 Vongole veraci zak a 0,5 kg st 12.50 Hollandse garnalen salade 125 gram 7.15
Hollandse garnalen cocktail Per stuk 7.95 . . Kokkels 1 kg alleen per kg st 18.50 Makreel americaine 125 gram 4.00
Gevulde coquilleschelp met coquille st. 9.95
Zalm furikake Per stuk 7.95 . . Mesheften 1 kg alleen per kg st 12.50 Zalm americaine 125 gram 4.50
Gevulde coquilleschelp met vis st. 6.95
Tonijn furikake Per stuk 8.50 ) Kreukels groot 1 kg alleen per kg st 24.00 Gamba look 125 gram 4.75
Gegratineerde oester st. 3.50
i Black tiger garnalen heel 16/20 1 kg d.v. doos 16.95 iovi
Zalmroom soesjes Per 4 st 5.95 Stoofpotje kalkoen roze peperroomsaus 0.p. 12.95 gerg / g Ansjovis naturel 100 gram 2.75
i i Black tiger garnalen heel 4/6 1 kg d.v. doos 44.00 iovi
Kaviaar baerii 30 gram 30 gr 45.90 Gamba's in kreeftensaus 0.p. 14.95 ger g / g Ansjovis oosters 100 gram 2.95
i i BI. tiger garnalen 16/20 gepeld ca 250gr st 9.50 iovisspi i
Kaviaar baerii 10 gram 10 gr 22.50 Tongrolletjes op Normandische wijze 0.p. 1550 gerg /20 gep 8 Ansjovisspies olijf 100 gram 2.60
Bl.tiger garnalen easy peel 16/20 ca 250gr st 6.00 i
Zeebrugs StOOprtje (schar/zalmrol,zalm,witvis,saus) p.p. 13.50 Gemar, COthallgarnalen knof. 100 gram 4.99
. o Bl tiger garnalen up/10 vers prijs p.st. st 10.50 Groene olijven basilicum 100 gram 2.20
Kabeljauwhaas in sinasappelsaus p.p. 15.00
Arg. garn (wild) 16/20 gepeld 250gr st 8.15
Konijnenbout in jus op.  14.50 g. garn (wild) 16/20 gep g Zongedroogde tomaat 100 gram 2.25
L Voor het openen van oesters vragen wij Per stuk 0.45
Gerookte palingfilet breed 100 gr 8.95 Zalmfilet in champagnesaus P-p. 15.50 . P ;
Gerookte zalm lang 100 gr 7.95 Zalmblokjes in Hollandaisse p.p. 12.50 : ' : “& ) . : % -
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Gerookte forelfilet 100 gr 4.60 Zeeduivel in boschampignonsaus p.p. 16.00 - a e ‘ : , s ® ‘ h
Gravad lachs 100 gr 6.95 1/2 kreeft + kreeftensaus + tuinkruiden st. dagprijs S\ = — — _ 5 ’ 0 ‘ h ‘ @
Gerookte red sockeye 100 gr 9.95 1/2 kreeft klein + kreeftens.+tuinkr.+kaas st. 15.00 fondeu/bakplaat/gourmet schotel p.p. 21.50 Dessert Tiramisu Per stuk 2.95
Gerookte heilbotfilet 100 gr 6.99 Everzwijnragout grand mere 0.p. 16.95 Partyschotel de luxe (min 3 pers.) p.p. Zie folder Dessert Choco mousse Per stuk 2.95
Brede snij paling 100 gr 10.95 Mini plateau fruit de mer 1 persoon st. 2950 Luxe hors-d’euvre (min 3 pers.) p.p. Zie folder Dessert vanille pudding Per stuk 3.50
Ger. makreelfilet naturel 100 gr 2.75 Aardappelgratin met truffel ca 150gr st. 3.50 Plateau fruit de mer (min. 2 pers.) p.p.  Ziefolder
Ger. makreelfilet fiesta/peper 100 gr 2.85 Aardappelgratin naturel ca 150 gr st. 3.00 Salade schotel (4 diverse salades) st. 22.50
Gerookt vistrio Per bak 8.99 Hollandaise saus 200 ml st. 3.50 Sashimischotel (min. 2 pers.) P-p. 22.50 Al onze desserts zijn vervaardigd door Belgische Traiteurs
Heilbot/zalmrol 100 gr 5.99 Witte wijn saus 200 ml st. 3.50 Luxe zalmslaatje 2 pers st 2950 van de beste grondstoffen en chocolades.
Gerookte zalmsnippers 100 gr 4.95 Vis saus 200 ml st. 3.50




Feestdagen folder vishandel Noordzee

Let op: alleen vooraf bestellen van visschotels, sushi, maaltijdcomponenten en schaal - schelpdieren is mogelijk. Alle
andere producten zijn voldoende op voorraad en kunnen niet vooraf besteld worden. Bij onze bestellingen vragen wij vooraf
een aanbetaling van 10 %. Bij annulering vervalt uw aanbetaling. Gedane bestellingen kunnen achteraf niet meer worden
gewijzigd.

Extra opmerkingen:

VUL HIER UW GEGEVENS IN.

Naam:

Adres:

Telefoonnr:

Deze bestellijst is voor : O kerst 24 dec. O kerst 25 dec. O kerst 26 dec. (ophalen tussen 10.00-11.00 uur)

O oud en nieuw 30 dec. O oud en nieuw 31 dec. AANBETAALD: €

OPENINGSTIJDEN kerst:

19 december t/m 23 december 09.00 tot 18.00 uur

24 december: 08.00 tot 16.00 uur

25 december: 10.00 tot 15.00 uur

26 december: alleen afhalen bestelde schalen, schotels en kreeften van 10.00 tot 11.00 uur
OPENINGSTIJDEN OUD EN NIEUW :

27 december t/m 29 december van 09.00 tot 18.00 uur

30 december van 09.00 tot 17.00 uur Onze winkel is gesloten van 8 januari tot en met 16 januari.

31 december van 9.00 tot 15.00 uur Vanaf 17 januari staan wij weer tot uw beschikking
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noordzee

traiterie en visspecialiteiten

Nieuwe Ginnekenstraat 8, 4811 NR Breda, Telefoon 076-5215777

Alle producten, behoudens, schotels, schalen, sushi, schaal en schelpdieren en maaltijdcomponenten zijn allen gewoon op voor-
raad en hoeft U niet te bestellen. Alles is voldoende op voorraad. Geef duidelijk uw ophaaldag door. Bestellen is alleen mogelijk in
de winkel, de telefoon en via de website. Bestellingen via email, facebook, instagram worden NIET in behandeling genomen.

Bestellen is mogelijk voor kerst tot: 20 december. Bestellen voor oud en nieuw is mogelijk tot: 27 december

Druk en zetfouten en prijswijzigingen voorbehouden.




