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GEROOKTE VISSCHOTEL

Gerookte visschotel met paling, gerookte zalm,
gerookte forel, gemarineerde zalm, warm gerookte
zalm met mozzarella, gerookte heilbotmousse,
Hollandse garnalen, scampi’s met cocktailsaus

en makreel.

KLEIN: 69,50

2-3 personen

24 DEC: 09:00-16:00 | 25 DEC: 11:00-13:00 | 26 DEC: 11:00 -13:00 | 31 DEC: 09:00 -15:00
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Feestelijke maaltijdsalade waarbij u kunt kiezen tussen huzaren- of
zalmsalade. Uitstekend belegd met haring, augurk en uitjes, roze
garnaaltjes, naturel- en pepermakreel, gerookte Noorse zalm, crab-
surimi, gerookte forel en gevulde ei. Uiteraard wordt de schotel
tiptop afgegarneerd.

KLEIN: 49,50 GROOT: 92,50
2-3 personen 4-6 personen

Super-de-luxe maaltijdsalade waarbij u kunt kiezen tussen
huzaren- of zalmsalade. De schotel wordt uitstekend belegd
met het beste en lekkerste uit onze winkel: brado, zalmsteak
Trondheim, gevulde ei, onze topkwaliteit haring met augurk,
Hollandse garnalen, naturel- en pepermakreel, fijne Schotse
gerookte zalm, crabsurimi, gerookte forel, luxe vispaté,
ambachtelijk gerookte palingfilet, scampi’s met cocktailsaus
en voor ieder een reuze-garnaal. Deze schotel garneren wij
uiteraard tip-top af.

KLEIN: 59,50 [eii{ele) HVYR10
2-3 personen 4-6 personen

Zéér luxe opgemaakte visschotel met voor ieder een bolletje
lekkere salade, met een gerookte forel, onze lekkere haring,
ambachtelijke palingfilet, fijne Schotse gerookte zalm,

luxe vispaté, Noorse scampi’s met cocktailsaus, Hollandse
garnalen, naturel- en pepermakreel, crab-surimi, een lekkere
schelp met salade, gevulde ei en voor ieder een reuzegarnaal.

KLEIN: 52,50 GROOT: 97,50
2-3 personen 4-6 personen

klein: 600 gram / groot: 1200 gram

Mooi opgemaakte schotel met de lekkerste gemarineerde
vissoorten, o.a. scampi’s knoflook, verse Spaanse tonijn,
Noorse zalm, koolvis, victoriabaars, kabeljauw en botervis.

KLEIN: 39,50 GROOT: 79,50
2-3 personen 4-6 personen

klein: 600 gram / groot: 1200 gram

Rijk gevulde visschotel met: tonijn, coquilles met spek,
scholrolletjes met zalm, roodbaarsfilet, zwaardvisfilet,
gemarineerde gamba’s en wilde zalm.

KLEIN: 57,50 GROOT: 115,-
2-3 personen 4-6 personen

Gerookte zalm, gerookte paling, (huis)crabsalade,
tonijnsalade, Hollandse haring, warm gerookte ‘schepzalm’
en ‘knoflookgamba’s.




Voor bij uw gourmet of BBQ. Een mooie schaal met huzaren-,
zalm- en kartoffelsalade, lekkere rauwkost, (huis)crabsalade,
tonijnsalade en eiersalade.

20 geselecteerde hapjes bestaande uit o.a. tonijntartaar, gerookte
zalm, scampi’s, huisgemaakte salade en een vismousse.
*Deze schotel is uit te breiden voor 12,- per persoon.

Deze prachtige koude kreeftenschotel bestaat uit een halve kreeft
per persoon met cocktailsaus, lekkere zalmsalade, gevuld eitje,
tomaat gevuld met Hollandse garnalen, handgesneden Schotse
zalm, gerookte paling en lekkere scampi’s.

Kipspiesjes, gehaktballetjes,
serranoham, hamrolletjes,
| Zeeuws spek, chorizo, grillworst.

Mooi opgemaakte A
huzarensalade met o.a. 8 l
achterham, salami, gerookte KLEIN: 45, -
kipfilet, ardennerham, asperges’ 2-3 personen
en een gevuld eitje.
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COMPLEET met soja
en wasabi. ;)




zalmsalade me
makreel, forel, g

1S

en een gevuld

‘%\\ AMUSE

A%  SOEP

&, VOOR

- GERECHT
vy
HOOFD
‘sn\\ GERECHT
O 4

de,
Viss

L
specialiteiten

Mooi opgemaakte visschotel met
o.a. gerookte zalm, tonijnsashimi,
olijven, pepermakreel, gerookte
nen) met o.a. paling, scampi’s en crabsalade.

nakreel, paling,

* FOREL-CHAMPAGNE MOUSSE
e GAMBASPIESJES
¢ ZALMROLLETIJE

* BOUILLABAISE SOEP
e KREEFTENSOEP
* MOSTERD-FORELSOEP

* KERSTCOCKTAIL
* VISRAGOUTSCHELP
* KNOFLOOKGAMBA’S

» PASTA NOEL MET ZALM EN KREEFTENSTAARTJES

e ZEEBAARS MET ROZEMARIJN-AARDAPPELS
EN POMODORITOMAAT

* VISTRIO MET BEARNAISESAUS,
AARDAPPELGRATIN EN RATATOUILLE




